MENU FRASCHETTA ARVOLO KVOL
Degustazione di prodotti tipici delle fraschette dei Castelli Romani A \’

La degustazione € uguale per tutti mentre la pasta si puo scegliere tra tre proposte, scelte dall’elenco sottostante
qualche giorno prima dell’evento.

E’ inclusa acqua in bottiglia, focacce e il servizio di eventuale torta che porterete (con scontrino fiscale).

Degustazione in taglieri

- Prosciutto e Spech Tre primi da concordare prima
= Mortadella grigliata
= Capocollo
= Finocchiona
- $alame piccante = Tonnarello alla cacio e pepe (anche versione vegana)
= $alsiccette
= Porchetta

= Paccheri all’Amatriciana.

-~
= Pappardelle al Ragii.

= Ovaline di Bufala fresca = Pennone rigato al tartufo, guanciale e pecorino
- T;If”“ = Pennone rigato al sugo di spuntature e salsiccia
= Brie

= Caciottina dolce = Raviolo alla Carbonara condito alla carbonara, guanciale, uovo, pecorino,
= Fagioli, cotiche e prosciutto
= Trippa alla romana in coccio
= Lenticchie al sugo e guanciale = Rigatoni alla zucca provola affumicata, porcini e guanciale
= $ott’olio vari
= cicoria ripassata
= nervetti e sottaceti (ripieni di mozzarella, basilico, parmigiano, pomodori soleggiati)

pepe (ripieni di formaggio morbido)
= Ravioli alla $orrentina conditi con sugo di ciliegino fresco e basilico

= Ravioli salsiccia e porcini conditi con salsa di formaggio e zafferano

€ 30
va liscla o gassata J




